LE{ CARTE BRASSERIE / MENU DU CHEF...

, Les plats Brasserie
Menu Decouverte _ o ‘ _
Filet de daurade braisé au fenouil / pesto au chorizos 32 chf

L'esut parfait / chomplgn_?ns / mascarpone fruffe s Moussaka d’'agneau grecque / féta / aubergine / olives vertes 29 chf

Asperges blanches / sabayon aI'ail d’ours Cassolette de la mer gratinée & la charentaise....
blinis de pois chiche / saucisson vaudois Moules sur une coquille / cubes de seiche / crevettes 34 chf
Cassolette de la mer gratinée & la charentaise Entrecote de beeuf au grill / légumes en cocottes
seiche / moules / crevettesa café de Paris ou sauce morilles 150g / 37 chf 250g / 49 chf
(supplément 17 chf) Filets de perche meuniére / légumes en cocotte
. o . sauce tartare ou sauce du chefa 150g / 27 chf 250g / 38 chf
Veau fumé de sapin / jus a la raisinéen
roesti / légumes Accompagnement au choix : pétes fraiches / riz blanc / pommes écrasées
Cannelé au chocolat / caramel Cassoulet toulousain / canard confit / lard grilléo 31 chf
glace rhum-raisins Mexican beef burger / avocat / cheddar / sauce salsa / frites 27 chf
79 chf Agnolotti farcis a la burrata / tomate confite / roquette# 22 chf
Veau fumé de sapin / roesti / legumes / jus a la raisinéen 51 chf
Les entrées Tartare de boeuf du moment / frites / salade / toast / beurre 32 chf
Mesclun / betterave / chévre frais / noix toastées#m 9 chf Les desserts
Velouté glacé de tomates / nem de mozzarella Assortiment de fromages / chutney de fruitsm 7/14 chf
vinaigrette au soja / sesame grille# 12 chf Pavlova aux fruits rouges / ganache chocolat blanca 12 chf
Arfichauts cuits en bqugoule /jambon cru / roq,ue’r’re.o 13 ch L'le de Ré floftante / caramel fleur de sel / citron rGpén 8 chf
Vol-au-vent / champignons / mascarpone fruffes 17 cht Cannelés au chocolat / caramel / glace rhum-raisins 13 chf
Asperges blanches / sabayon & I'ail d’ours . .
blinis de pois chiche / saucisson vaudois en carpaccion 19 chf Moelleux au chocolat / coulis de mangue / sorbet fraises 15 chf
Cassolette de la mer gratinée & la charentaise.... Boule de glace ou sorbet « Folies de mamie »
Moules sur une coquille / cubes de seiche / crevettes 22 chf et « Vincent Kuonen a Crissier » 5 chf
Sorbet arrosé du chef.... 9 chf

# Végétarien m Sans gluten o Sans produits laitiers -  TVA 8.1% / 2.6% & I'emporter comprise

Provenance des viandes et poissons : boeuf, veau, agneau et porc : Suisse / canard : France / perches : Estonie / daurade et soupe de poissons : Méditerranée



